BRI N

K1 Abbay
UFA Abbaye Notre Dame du Port du Salut - aX CIJ\ICI)Dtl”e’dD%r?e
Entrammes, Mayenne (53) u Fort du Salut

02 43 6418 61

ufa@portdusalut.fr

Dans un cadre unique, 'Abbaye accueille une ) . .
formation d'excellence ou Plan d'acceés et localisation

I'intelligence intellectuelle et I'intelligence
pratique se répondent de fagon
complémentaire et indissociable.
L'aboutissement est marqué par I'élaboration
d'un chef-d'ceuvre, témoignage d'une maitrise
professionnelle accomplie.

L'UFA de I'Abbaye Notre Dame
du Port du Salut est une Ecole
catholique d'inspiration
Cistercienne - ora et labora - et

des grands éducateurs chrétiens L'abbaye est située a Entrammes,
dont les maitres mots sont : a 10 min de Laval et aisément accessible des
grandes villes de I'Ouest.

la Joie et |la Confiance.

Par le train : Gare de Laval a 30 min de Rennes,
a 1h du Mans, a Th d’Angers, a 1h15 de Paris -

L'éducation intégrale de la personne Montparnasse et a 1h30 de Nantes.

comprise dans ses trois dimensions - ame,
corps, intelligence - réellement et
concrétement mise en oceuvre, est le socle
commun et le fil directeur qui relie et
irrigue chaque instant a I'UFA.

Navettes assurées entre la gare de Laval et
I'abbaye les lundis et vendredis

® UFA de I'’Abbaye
%.Zé? Sous tutelle de
I'’enseignement Catholique
Un cadre innovant et un parcours de la Mayenne
de formation unique congus @‘4{}@

|
pour devenir un “Salutaire” CFN "

Enseignement catholique EC 53 I 3 I Bacs professionnels
> ¢ F A I des métiers du patrimoine,
métiers de nos territoires de la restauration et du paysage

et grandir dans la joie,
dans la confiance et dans la paix




Accueillir chaque jeune qui souhaite vivre en vérité le projet pédagogique

proposé et le conduire vers des sommets, & sa mesure.

Une formation compléte et exigeante en alternance dés la seconde.
e Niveau Bac, avec ouverture vers l'enseignement supérieur et/ou vers la vie active.
e Education intégrale : acquisition renforcée des savoir-étre et savoir-faire.
e Accompagnement personnalisé au sein de petits effectifs.

Enseignants et Formateurs choisis pour leur implication dans I'’éducation intégrale.
Une proximité entre I'équipe enseignante et les maitres d'apprentissage apporte une
cohérence éducative structurante pour le jeune apprenti.

Formation Humaine et Spirituelle

Enseignement Général
Une école de la joie pour aujourd’hui et demain

Former des adultes accomplis

A I'abbaye, tous les éléves sont internes et
s'engagent au service de la communauté :

Pour devenir un adulte libre, responsable,
enraciné et engagé:

e en favorisant le développement et
I'épanouissement des intelligences,

e endispensant les connaissances
nécessaires a la vie sociale et
professionnelle,

e entransmettant 'amour de la culture
francaise.

e vie fondée sur le respect,
e l'esprit d'équipe et I'entraide.

La vie de I'internat permet la pratique du jeu, de
la musique et du chant, du théatre et du sport
dans un cadre sain et respectueux.

L'abbaye offre la possibilité a tous de grandir
spirituellement, de découvrir le Christ ou
d'approfondir sa foi, en participant:

Formation Professionnelle
Lexcellence du geste

e aux offices quotidiens et a la messe
hebdomadaire,

e aux temps de réflexion, t¢émoignages et
catéchése.

Former chaque apprenti a un métier artisanal
d’excellence:

¢ en luidonnant les gestes, les savoirs et la
posture d'un bon professionnel,

e en étant fier de son métier et ancré dans
une tradition vivante,

e en produisant un travail beau et durable,

e en contribuant a la transmission du
patrimoine artisanal.

La formation est marquée par
le rythme de l'alternance entre
la vie a 'abbaye et la vie en
milieu professionnel.

Bac Pro Aménagement
et Finition du Batiment

Formation aux techniques de
peinture,

. de revétement du batiment avec
4 une orientation peintre
décorateur. Maitrise des gestes
artistiqgues dans le respect des
mMatériaux et du bati

Bac Pro Intervention sur
le Patrimoine Bati
Option Magonnerie

Formation aux techniques de
restauration et entretien des
édifices anciens ou historiques.
Maitrise des savoir-faire

traditionnels de la magonnerie b,
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Formation aux techniques
artisanales de la panification et de
la patisserie, du pétrissage long au
levain naturel et de la cuisine
boulangére

Formation a la création et
I'entretien des espaces verts et
des paysage, gestion
environnementale des berges et
des petits ouvrages hydrauliques




